Termin: 15. November 2024
18S.30 Uhr

FADDY SAX — Dinner — Menii

mit dem Saxophon-Virtuosen und Dianisten
Udo Stunz

Jonzerte in Dublin, New York, 1 cndon, Fambure, Berlin, Minchen

und ...

i beil uns im 01
. Faufimann‘s* Restaurant am Schiosspark

Am 15.11.2024 bieten wir ein ’-Cang-Gourmet-Menii
incl. Live-Musik von und mit Udo Stunz !
Yor bzw. zwischen den einzelnen Menii-Cdngen
wird Udo sein Konnen am Saxophon (mal sanft, mal frech)
zum FBesten geben. Wahrend des Meniis begleitet er uns
mit leichter Fintererundmusik am Klavier.

olappy Sax Dinner Menii — Ticket*
Incl. Aperitif zur LegriiCung

99 € / Derson (chne Cetranke)
PDeservierung nur im Vorverkauf (begrenzie Diatzanzahl) unter:

infoekaufmanns-am-schlosspark.de
oder bel uns im Pestaurant

Wir freuen uns auf Euch...es wird ein toller ..saxy*° Abend 2!

Michael Kaufinann mit ramilie und Tearm


mailto:info@kaufmanns-am-schlosspark.de
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Beet Tatar
Schnittlauch-Majo | Sommerkréuter | Rostbrot
16
mit Rhoner Ossietra Kaviar 5gr. +14

Gebratener Oktopus
Chorizo | Rucola | Oliven
16

Gebeizte Zucchini
Stibkartoftel | Mandeln | Liebstockel
14

Qbuppen

Fischsuppe "Bouillabaisse"
Safran | Aioli | Fenchel
12

Riirbiscremesuppe
Kernol | Kerne | Gartenkresse
8
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Rurz gebratene Rindertiletstreifen
Waldpilzsauce | Blattsalat | Knoptle
28

Ausgelostes Backhendl
Miso-Majo | Kiirbiskernsl | Gemischter Blattsalat
21

Wiener Schnitzel vom Kalb
Zitrone | Preiselbeeren | Kartoffel-Kopfsalat

27

"Kaufmann's" Burger vom Angus
Triiffel-Majo | Coleslaw Salat | Kartoftel-Wedges
22

Filet-Steak vom Angus-Rind

Rostgemiise | Angus-Jus | Rosmarinkartotfeln
49

Gekochte Rinderschulter
Blumenkohl | Meerrettich | Butterkartoftel | Rote Bete
27

Im Ganzen gebratene Rhoner Bachforelle
Blattsalat | Zitronenbutter | Petersilienkartofteln
24

Pasta Trofie Liguri
Pfifferlinge | Rucola | Nektarine
26



Dessert

Creme Brilée
8

Eis und Sorbet Variation
9

Himbeer-Pavlova
Joghurtschaum | Quittensorbet | Baiser
10

CGenigker - CMenii

Carpaccio vom Lachs
Fenchel | Orange | Goldene Milch
16

* k%

Rinderconsommé
GrieBnockerl | Wurzelgemiise | Schnittlauch
8

k%

Rib-Eye-Steak vom Angus

Rostgemiise | Angus-Jus | Rosmarinkartotteln
42

oder

Gebratene Seezunge
Bouillabaisse Beurre Blanc | Blattspinat | Kartoffelpiiree
42

oder

Ofen-Kiirbis

Beluga-Linsen | eingelegte Birne | Curryschaum
26

kksk

Schokoladen-Nougat-Schnitte
Mangosorbet | Mandelhippe.| Zwetschge
10

4-Gang-Menii
Hauptgang Fisch oder Fleisch 69
Hauptgang Vegetarisch 55




