
              

              Termin:  15. November 2024 

                                   18.30 Uhr 

 
 

            HAPPY SAX – Dinner – Menü 
                                  mit dem Saxophon-Virtuosen und Pianisten 
                                                                                        Udo Stunz 

 

                            …Konzerte in Dublin, New York, London, Hamburg, Berlin, München 

 

                                                                                          und nun… 
 

                                                                                  bei uns im 

                 „Kaufmann’s“ Restaurant am Schlosspark 
 

                                        Am 15.11.2024 bieten wir ein 5-Gang-Gourmet-Menü 
                                                    incl. Live-Musik von und mit Udo Stunz  ! 

                                           Vor bzw. zwischen den einzelnen Menü-Gängen 

                                 wird Udo sein Können am Saxophon (mal sanft, mal frech) 

                                    zum Besten geben. Während des Menüs begleitet er uns 

                                                mit leichter Hintergrundmusik am Klavier. 

 

                                                         „Happy Sax Dinner Menü – Ticket“ 

                                                                 incl. Aperitif zur Begrüßung 

                                                          95 € / Person (ohne Getränke) 

               Reservierung nur im Vorverkauf (begrenzte Platzanzahl) unter: 

                                          info@kaufmanns-am-schlosspark.de 
                                                     oder bei uns im Restaurant 

 

                     Wir freuen uns auf Euch…es wird ein toller „saxy“ Abend !! 

 

                           Michael Kaufmann mit Familie und Team 
 

mailto:info@kaufmanns-am-schlosspark.de


 
Vorspeisen 

 

Beef Tatar 
Schnittlauch-Majo | Sommerkräuter | Röstbrot 

16 
mit Rhöner Ossietra Kaviar   5 gr. +14 

 

Gebratener Oktopus 

Chorizo | Rucola | Oliven 

16 
 

Gebeizte Zucchini 
Süßkartoffel | Mandeln | Liebstöckel 

14 
 
 
 
 

Suppen 
 

Fischsuppe "Bouillabaisse" 
Safran | Aioli | Fenchel 

12 
 

Kürbiscremesuppe 

Kernöl | Kerne | Gartenkresse 
8 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
Hauptspeisen 

 
Kurz gebratene Rinderfiletstreifen 

Waldpilzsauce | Blattsalat | Knöpfle 

28 
 

Ausgelöstes Backhendl 

Miso-Majo | Kürbiskernöl | Gemischter Blattsalat 

21 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

Zitrone | Preiselbeeren | Kartoffel-Kopfsalat 

27 
 

"Kaufmann's" Burger vom Angus 

Trüffel-Majo | Coleslaw Salat | Kartoffel-Wedges 

22 
 

Filet-Steak vom Angus-Rind 

Röstgemüse | Angus-Jus | Rosmarinkartoffeln 

42 
 

Gekochte Rinderschulter 

Blumenkohl | Meerrettich | Butterkartoffel | Rote Bete 

27 
 

Im Ganzen gebratene Rhöner Bachforelle 

Blattsalat | Zitronenbutter | Petersilienkartoffeln 

24 
 

Pasta Trofie Liguri 
Pfifferlinge | Rucola | Nektarine 

26 
 
 
 
 
 



Dessert 
 

Creme Brûlée 

8 

 

Eis und Sorbet Variation 

9 
 

Himbeer-Pavlova 

Joghurtschaum | Quittensorbet | Baiser 

10 
 

Genießer – Menü 
Carpaccio vom Lachs 

Fenchel | Orange | Goldene Milch 
16 

 

*** 

Rinderconsommé 

Grießnockerl | Wurzelgemüse | Schnittlauch 
8 
 

*** 

Rib-Eye-Steak vom Angus 

Röstgemüse | Angus-Jus | Rosmarinkartoffeln 
42 

 

oder 

Gebratene Seezunge 

Bouillabaisse Beurre Blanc | Blattspinat | Kartoffelpüree 
42 

 

oder 

Ofen-Kürbis 

Beluga-Linsen | eingelegte Birne | Curryschaum 
26 

 

*** 

Schokoladen-Nougat-Schnitte 
Mangosorbet | Mandelhippe.| Zwetschge 

10 
 
 

4-Gang-Menü 
Hauptgang Fisch oder Fleisch  69 
Hauptgang Vegetarisch   55 


