
 
Vorspeisen 

 
Beef Tatar 

Schnittlauch-Majo | Bergpfeffer-Knusper | Röstbrot 
16 
 
 

Lammbratwürst'l  
Kartoffelsalat | Schwarze Nuss-Senf | geröstete Zwiebeln 

12 
 
 

Tataki vom Thunfisch & Rote Bete 
Feldsalat | Topinambur | Sesam 

17 
 
 
 

Suppen 
 

Fischsuppe "Bouillabaisse" 
Safran | Aioli | Fenchel 

12 
 

Gänse-Consommé 
Leberknödel | Schnittlauch | Wurzelgemüse 

8 
 
 
 
 
 

 
 



 
Hauptspeisen 

 
Rehragout "aus heimischer Jagd" 

Knöpfle | Pilze | Cranberries 
28 
 

Knuspriges Backhendl (ausgelöst) 
Gem. Blattsalat | Miso-Majo | Kernöl 

21 
 

Wiener Schnitzel vom Landschwein 

Kartoffel-Feldsalat | Preiselbeeren | Zitrone 
21 
 

"Kaufmann's" Reh-Burger 

Trüffel-Majo | Coleslaw Salat | Kartoffel-Wedges 
22 
 

Rib-Eye vom Angus "Über Holzkohle" 
Röstgemüse | Angus-Jus | Rosmarinkartoffeln 

42 
 

Zwiebelrostbraten "vom Angusrücken" 
Röstzwiebeln | Rosenkohl | Mini Ofenkartoffeln 

34 
 

Im Ganzen gebratene Rhöner Bachforelle 

Blattsalat | Zitronenbutter | Petersilienkartoffeln 
24 
 

Trüffel-Pasta 
Winter-Trüffel | Spinat | Nussbutterschaum 

25 
 
 
 
 
 
 
 



Dessert 
Affogato 

Eierlikör | Dopp. Espresso | Vanille-Eis 
7 
 

Creme Brûlée 

8 
 

Eis und Sorbet Variation 

9 
 

Apfelstrudel 
Mandeln | Vanille-Eis 

9 

Genießer – Menü 
Tiefseegarnelen in Tempura 

Spinatsalat | Wasabi-Majo | Koriander 
17 

 

*** 

Selleriecremesuppe 
Kresse | Trüffel | Croutons 

10 
 

*** 

Geschmorter Rinderbraten 
Brokkoli | Kartoffelpüree| Kräutersaitling 

32 
 

Filet vom Saibling 
Blattspinat | Rote Bete Gnocchi | Räucherfischsauce 

33 
 

Maultaschen 
Ricotta | Waldpilze | Pistazien 

24 
 

*** 

Pavlova 
Quitte | Joghurtschaum | Sorbet 

10 
 

4-Gang-Menü     4-Gang-Menü 
Fleisch & Fisch   66 €    Ofen Kürbis   56 € 

 

Auf Wunsch bieten wir auch ein Gourmet-Menü  
Wählen Sie gern zwischen fünf bis acht Gänge 

Bitte fragen Sie bei Reservierung, ob wir unser Gourmet-Menü 
zu Ihrem Wunschtermin anbieten. 



15.2.2026 !   Valentins -Menü 
 

Carpaccio vom Rind 
Rucola | Parmesan | Sherry-Majo 

 

oder 
 

Gelbe Rosen* 
Saibling | Gelbe Bete | Quitte 

 

 
 

Kokos- Zitronengrassuppe* 
Garnelen-Tatar | Thai-Basilikum | Mango 

 

oder 
 

Gänseconsommé 
Gänseleber | Schnittlauch | Wintertrüffel 

 

 
 

Rosa Gegrillte Rehkeule 
Rosenkohl | Cranberries | Kartoffel-Krapfen 

 

oder 
 

Gedämpfter Skrei 
Pommery-Senf Sauce | Wurzelgemüse | Kartoffelstampf 

 

oder 
 

Rote Bete Gnocchi 
Feta| Walnüsse | Spinat 

 

 
 

Heiße Liebe 
Grießmouse | Luftschokolade | Sorbet 

 

oder 
 

Schokoladentarte  
Karamell | Kaffee | Sorbet 

 

 
4 Gang Valentinstags Menü  4 Gang Weinbegleitung  4 Gang Alkoholfrei 
 

 Fleisch od. Fisch 68 €  0,1 36 € 24 € 
 Vegetarisch 62 € 

 

*auch Vegetarisch möglich 


